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APERITIFS

NOS SUGGESTIONS

Apérol Spritz

AF'I::RDI_, VIN BLANC PETILLANT ET EAU GAZEUSE

Mojito

RHUM, CITRON VERT, PERRIER, SUCRE DE CANNE, FEUILLES DE MENTHE, EAU GAZEUSE
Cocktail de la Breche

MANDARINE IMF'I::RIALE, CREME DE PECHES DE VIGNE, PETILLANT DE GASCOGNE
Sangria Maison

Gin Bombay

Whisky Francais Evadé

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL

La Pyrene

ORANGE, CITRON, PAMPLEMOUSSE, SIROP DE GRENADINE (FR‘UITS FRAIS)
Virgin Mojito

CITRON VERT, PERRIER, SUCRE, FEUILLES DE MENTHE

Crodino 0% (Apérol Spritz Sans Alcool) 25cl

Nos Kombucha Bio de chez Archipel

BRUT Bl10- FIGUIER Bl10- POMELO GINGEMBRE

NOS APERITIFS REGIONAUX

Muranc¢on

CREME DE MURES A L’ARMAGNAC ET JURANGON SEC
Myrtillou

CREME DE MYRTILLES ET JURANGCON SEC

NOS CLASSIQUES

Floc de Gascogne, Lillet, Suze, Porto Rouge, Ricard, Berger blanc

Martini (rouge ou blanc)

8.00€

8.00€

9.00€

450€
6.00€

8.00€

6.00€

6.00€

5.00€

6.00€

4.50€

4.50€

4.50€



VINS D’APPELLATION

ROUGE 7oL 50cL 37 BeL VERRE l4cCL

Buzet AOC Domaine Michelet

JOLIE LONGUEUR

2400€
ACCOMPAGNEE DE NOTES FRUITEES

POUR ACCOMPAGNER DES VIANDES GRILLEES, FROMAGE

ET DESSERTS AU CHOCOLAT

Cahors AOP Clos Triguedina « Cahors is not dead » 28.00€
French Malbec 100% maLBEC
ELEGANT ET SOUPLE MAIS DIRECT ET SANS AMBAGE.

PARFAIT SUR DE L’AGNEAU, FROMAGES AFFINES ET BCEUF.

Fronton AOP Domaine de Roumagnac -Bodega 18.00€ 13.00€
UN VIN FRUITE ET GOURMAND. NOTES DE CASSIS ET D’EPICES.

IDEAL SUR UNE PLANCHE A PARTAGER OU UNE VIANDE ROUGE.

Fronton AOP Domaine de Roumagnac -Finca 43.00€
UN VIN ELEVE EN FUT DE CHENE. LE NEZ OFFRE UNE EPICE

DOUCE ET POIVREE, NOTES DE MURES ET DE CASSIS.
LES TANINS SONT ENROBES, SOYEUX ET VELOUTES.

POUR SUBLIMER DU BCEUF OU DU FROMAGE.

Béarn AOP Domaine Lapeyre 30.00€ 17.00 € 6.00€
ROBE RUEBIS ET PROFONDE PRESQUE NOIRE

NEZ INTENSE DE FRUITS NOIRS ET ROUGES

BOUCHE PLEINE ET SOYEUSE

IDEAL POUR SUBLIMER LA CUISINE LOCALE PYRENEENNE

Madiran AOC Famille Brumont - Torus 30.00€ 22.00€ 6.00
VIN CHARNU AU PALAIS, FRUITE ET éP!Cé, OFFRANT VOLUME
ET RONDEUR. AROMES DE FRUITS NOIRS.

IDEAL SUR DU PORC ET GRILLADES

Cotes du Roussillon AOP — Dom Lafage - Authentique 32.00€ 6.00€
LA BOUCHE EST SOUPLE ET GENEREUSE
LE NEZ PRESENTE DE BELLES NOTES DE FRUITS ROUGES

IDEAL AVEC DES LEGUMES ET DES PLATS TRADITIONNELS

Madiran AOC - Chateau Viella - Prestige 36.00€
100% TANNAT

LA BOUCHE EST GENEREUSE. DES TANINS FINS ET ENROBES,

QUI DONNENT ELEGANCE A CE VIN HAUT DE GAMME.

PARFAIT SUR UNE ARDOISE DE PORC NOIR DE BIGORRE OU FROMAGES

VINS D’APPELLATION

Martini (rouge ou blanc) 4.50€



ROUGE 75cCL 50cL 37.5CL

St Emilion AOC- Chiteau Le Comte Mallet 24.00€

ROBE ROUGE, POURFRE, NEZ DE FRUITS ROUGES
ACCOMPAGNERA VIANDES ROUGES, FROMAGES ET GRILLADES

Pessac Léognan AOC- Chiateau Coucheroy 35.00€ 26.00€

VIN ROUGE SOUPLE, VELOUTE ET BIEN EQUILIBRE.
NOTES DE FRUITS ROUGES ET NOIRS, VANILLES,
SUR UN BOISE TRES LEGER.

PARFAIT EN TOUTE OCCASION

St Emilion AOC Grd Cru- Ch. Haute Nauve Son Altesse 38.00 €

ELEVE EN FOT DE CHENE PENDANT UN AN

SON NEZ TIRE SUR LES EPICES ET LES NOTES DE FRUITS CONFITS
BOUCHE RONDE RELEVEE PAR DES TANINS FINS

A L’APERITIF, SUR FROMAGES ET CUISINE FINE

Cotes du Rhone AOP- M. Chapoutier Belleruche 28.00€
UNE BOUCHE JUTEUSE, PUISSANTE ET FRUITEE

DES TANINS SOYEUX AVEC NOTES DE TORREFACTION

UN VIN CONVIVIAL POUR TOUTE OCCASION

Pic St Loup AOC- G.Bertrand Héritage « An 1189 » 35.00€

UNE BELLE ROBE ROUGE INTENSE, DES NOTES D'EPICES
ET UNE BOUCHE SOUPLE AVEC UN PARFUM DE GARRIGUE
PARFAIT SUR DES VIANDES ROUGES ET LEGUMES DE SAISON

Faugeéres AOP- Chateau Estanilles - Vallongue HEE 3000€

ROBE RUBIS PROFOND, UN NEZ EXPRESSIF ET TENDRE DE
FRUITS ROUGES ET D’EPICES LEGEREMENT POIVRE, MINERAL,
FRANC AVEC UNE ELEGANTE TRAME TANNIQUE QUI RENFORCE
LA SENSATION DE FRAICHEUR DE COMPLEXITE ET D’EQUILIBRE.
IL SAURA ACCOMPAGNER VOTRE PIECE DE BCEUF OU DE CANARD
ET PLATS EN SAUCE

VINS D’APPELLATION

ROSE TBEL SECL 37.5CL

Béarn AOP- Domaine Lapeyre 22.00€ 17.00€

BELLE ROBE SAUMON, NEZ FRAIS ET JOLIMENT FRUITE
PARFAIT SUR DES CRUDITES OU EN APERITIF

Cotes Catalanes IGP — Dom. Lafage - Miraflors 27.00€

UN NEZ LEGEREMENT IODE, FRAIS, EPICE ET MINERAL
UNE BOUCHE VIVE EN ATTAQUE, LE FRUIT ET LES EPICES
SONT BIEN PRESENTS

A DEGUSTER EN TOUTE OCCASION

Fronton AOP — Domaine de Roumagnac- Bodega 18.00€ 13.00€
C’'EST UN ROSE SEC ET DE GASTRONOMIE, UNE

BELLE MATIERE PLEINE DE FRAICHEUR.

IDEAL SUR UNE SALADE OU DES L'APERITIF.

VERRE 14cCL

6.00€

VERRE 14cCL

5.00€



VINS D’APPELLATION

BLANC ZBCL 50cL 37.9CL VERRE 14cCL

ST Mont AOC - Vignes Retrouvées t@ 26.00€

CE VIN EXPRIME UNE INTENSITE FRUITEE ET FLORALE
UNE FINALE SUR DES NOTES DE PECHE BLANCHE
A APPRECIER DES L'APERITIF OU SUR DES FROMAGES

Jurancon sec AOC- Dom. Laplume- Brise d’ Ambroisie 30.00€ 6.00€

UN VIN GRAS ET ROND EN BOUCHE
PARFAIT SUR DES POISSONS OU SEUL A LAPERITIF

Cotes Catalanes IGP — Dom. Lafage - Cadireta 25.00€ 5.50€

LA BOUCHE EST AMPLE ET BIEN STRUCTUREE

LE NEZ PRESENTE UN MELANGE DE VANILLE ET DE FRUITS
POUR SUBLIMER DES POISSONS, VOLAILLES OU PLANCHE
DE FROMAGES/CHARCUTERIES

Fronton AOP — Domaine de Roumagnac- Bodega 18.00€ 13.00€

UN VIN CROQUANT, GOURMAND AVEC UNE
BELLE LONGUEUR. IDEAL SUR DU FROMAGE OU DU POISSON.

Vin de France — Domaine de Roumagnac- Finca 43.00€
UN BEL ECLAT ET UNE FRAICHEUR EN BOUCHE.

ELEVE 8 MOIS EN FUT. POUR SUBLIMER UN PAVE DE TRUITE

OU UNE SALADE FRAICHEUR.

BIERES

25CL 383CL 50cL 75CL

SARRIAT 6.00€
LA BIERE A L'EAU DE SOURCE DES PYRENEES

SARRIAT BLONDE

SARRIAT BLANCHE

SARRIAT AMBREE

SARRIAT IPA

Pression 1664 blonde 4.00%

8.00€
Pression Leffe blonde 500€ 10.00€

CIDRES

Cidre Brut Topa 590€ 33CL



NOTRE SELECTION DE GRANDS VINS

Madiran AOC- Chateau Bouscassé Vieilles Vignes 75¢l 55.00€

Cépage : TANNAT

Vinification : C’EST UNE MACERATION DE 3 A 6 SEMAINES. UNE FERMENTATION
MALOLACTIQUE DANS DES FUTS NEUFS. UN ELEVAGE EN FUT DE CHENE NEUF

PENDANT 14 A 16 MOIS.

Dégustation : UNE PARFAITE MATURITE QUI MONTRE UNE INTENSITE ET
UNE COMPLEXITE AROMATIQUE RARE.

Accords : MAGRET DE CANARD, COTE DE BCEUF, GIBIER, AGNEAU,
DESSERT AU CHOCOLAT ET FRUITS ROUGES.

Madiran AOC- Argile Rouge 75¢cl 37.00€

Cépages : TANNAT, CABERNET-FRANC, CABERNET-SAUVIGNON, FER SERVADOU.
Vinification : FERMENTATION A 28° DANS UNE CUVE BOIS. MACERATION DE

3 A 6 SEMAINES. FERMENTATION MALOLACTIQUE EN CUVE BOIS PUIS UN
ELEVAGE EN FUTS DE CHENE (30% NEUF, 70% UN A DEUX VINS)

PENDANT 12 A 14 MOIS SUR LIES.

De’gustation : DEs AROMES D’ORANGE SANGUINE, DE FRUITS ROUGES CONFITS
ET CARAMELISES. UN BON EQUILIBRE ET UNE DOUCEUR DES TANINS.

Accords : 1L ACCOMPAGNERA PARFAITEMENT DU CANARD, DE L’AGNEAU,
DU PORC NOIR DE BIGORRE, JARRET DE VEAU, VIANDE BLANCHE.

Madiran AOC- Domaine Labranche Laffont Vieilles Vignes 75cl P 36.00€
Cépage : TANNAT

Vinification : MACERATION PRE FERMENTAIRE. CUVAISON DE 30 JOURS.

LA CUVEE EST DESCENDUE EN BARRIQUE ET ELEVEE SANS SOUFFRE JUSQU’AU PRINTEMPS

SUIVANT OU SE DECLENCHE NATURELLEMENT LA FERMENTATION MALOLACTIQUE.

Dégus;agion : PUISSANT, REPOSANT SUR DES TANINS DOUX ET ELEGANTS.

Accord :VIANDE ROUGE.

Pacherenc du Vie- Bilh Sec AOC -Ch. Bouscassé Les Jardins Philosophiques 30.00€
CéngeS : PETIT-COURBU, PETIT-MANSENG

Vinification : SELECTION DES TERROIRS ET DES JUS AU PRESSOIR.

ELEVAGE DE 10 A 12 MOIS SUR LIES FINES EN CUVE AVEC BATONNAGE.

Dégugggtion :De la FINESSE, DE LA FRAICHEUR, DE LA VIVACITE.
UN BOUQUET DE FLEURS DES PRES, MINERAL ET TRES FRUITE, GRAS ET ONCTUEUX.

Accords : CE BLANC SEC PEUT ACCOMPAGNER TOUT LE REPAS.

PARFAITEMENT ADAPTE AVEC DES FRUITS DE MER, POISSONS, FOIE GRAS, RISOTTO.

Saint-Mont Rosé AOC- Chateau Bois Mathieu 26.50€

CéQGgeS : PINENC, CABERNET-SAUVIGNON, CABERNET-FRANC, TANNAT, PETIT COURBU

an”ication : VENDANGEES LE MATIN POUR PRESERVER LA FRAICHEUR AROMATIQUE DES BAIES.

ELLES SONT TRAVAILLEES EN PRESSURAGE DIRECT.
Dégustation : UN ROSE DELICATEMENT SAUMONE, DEBORDANT DE FRATCHEUR ET TRES ELEGANT.

Accords : TAPAS, POISSONS GRILLES OU AU FOUR.



CHAMPAGNES

Deutz Classic Brut

TOGL

77.50€

EAUX MINERALES

Ogeu Plate 6.00€
Ogeu Gazeuse 6.00€

Saint Gerons Gazeuse

DIGESTIFS

Génépi « local »

Izarra vert ou jaune

Grand Marnier rouge
Cognac Henessy VS
Armagnac Ch. Laubade X.O.
Calvados

Eau de Vie de Poire ou de Framboise

Rhum Diplomatico, 40°, Venezuela
Rhum Santa Teresa 1796, 40°, Venezuela
Whisky Evadé 4cl

Whisky Jack Daniel’s N°40

75CL

6.50€

37.5CL

45.50€

50cL

4.00€

4.00€

4cL

4.50€

4.50€

4.50€

5.00€

7.00€

5.00€

6.00€

6.00€

10.00€

8.00€

8.00€






