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Choisir les meilleures étapes pour votre clientéle est une mission aussi essentielle qu'exigeante.

Parce que la satisfaction de vos voyageurs est au coeur de vos priorités, chaque halte doit étre synonyme de
qualité, de convivialité et d'efficacité.

Au restaurant La Breche de Roland, nous mettons notre savoir-faire au service de vos groupes avec des menus
spécialement congus pour les déjeuners "stop lunch”. Elaborés a partir de produits frais et de saison, ils mettent &
I'honneur les saveurs des Pyrénées dans un cadre chaleureux, avec un service adapté aux contraintes des voyages

5 opﬁons

( Menu 3 29 € ) (

Assiette de salade composée
(crudités et charcuterie)

Menu a 46 € )

Salade de la Bréche
(salade, tomate, toast de foie gras maison, magret séché)

Civet de mouton AOP Bareges-Gavarnie,

Truite de Lau-Balagnas au beurre citronné
pommes de terre sautées a la persillade

_ ) ) R6ti de porc Duroc de Bigorre, haricots verts
Bavarois maison aux myrtilles

\ et pommes de terre sautées a la persillade
é Menu a 35 € ) Fromage de vac;;_du Col du Soulor
Potage garbure k Créme brilée de saison J
Terrine de truite_;;uce au jurangon
Gigot de moutor_w_S_( Haricots blancs . - .
L Tarte aux pomr;;; sauce caramel M" 6f cﬂﬁ "‘cl“&s

Respect du timing, écoute attentive, sens du service et accueil chaleureux + Parking adapté aux autocars

Une gratuité par 20 personnes payantes

056292 48 54 | hotel-la-breche@gavarnie.com
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